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Zatacznik nr 1 — Szczegotowy opis Czesci przedmiotu zamowienia do Zapytania ofertowego nr BCU/MODA/20/2025

I.  PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamdwienia jest $wiadczenie ustug cateringowych i ustug noclegowych podczas szkolen w ramach
Projektu.

Il.  CZESC 1: UStUGI CATERINGOWE

1. USLUGI STALE (planowana realizacja 100% ustug, doktadna liczba ustug wskazana w tabeli ponizej):
1.1. Wynajem przemystowego ekspresu do kawy wraz z zapewnieniem niezbednego serwisu technicznego na
potrzeby realizacji dziatan szkoleniowych

e Wynajem (udostepnienie na okres $wiadczenia ustugi) ma na celu optymalizacje $wiadczenia ustugi,
w tym unikniecie prawie codziennego przywozenia i odbierania ekspresu po zakonczonym dniu
szkolenia.

e Ustuga obejmuje dostawe, montaz, uruchomienie przemystowego ekspresu do kawy w miejscu
wskazanym przez Zamawiajgcego (adres siedziby BCU), utrzymanie petnej sprawnosci urzadzenia
przez caty okres wynajmu tj. 17.12.2025 r. — 30.06.2026 r. (w tym biezgcy serwis techniczny, przeglady
okresowe zgodne z zaleceniami producenta, nieodptatne usuwanie awarii, zapewnienie urzadzenia
zastepczego w razie awarii trwajacej ponad 24 h), demontaz i odbiér urzadzenia.

e Wykonawca zapewnia wszelkie materiaty eksploatacyjne, w tym filtr do wody, srodki czyszczace i
okamieniajace, elementy konserwacyjne zgodnie ze specyfikacjg producenta.

e Wykonawca zapewnia instruktaz obstugi urzadzenia, ktéry przekaze Zamawiajgcemu w dniu
uruchomienia urzadzenia.

o Wymagania techniczne dotyczgce ekspresu:

o przeznaczony do zastosowan komercyjnych / przemystowych (np. hotele, konferencje, biura);
o w petni automatyczny, z wbudowanym mtynkiem do kawy i systemem spieniania mleka;
o mozliwo$¢ przygotowania co najmniej 3 rodzajow napojéw (min. espresso, americano,
cappuccino);
wydajnos¢ umozliwiajgca przygotowanie min. 100 napojow dziennie.
minimalne wyposazenie:
— dwa pojemniki na ziarna kawy,
—  zbiornik na mleko (lub system zewnetrzny chtodzony),
— wyswietlacz z menu w jezyku polskim,
— mozliwosc regulacji mocy kawy i objetosci napoju.
— aktualne przeglady techniczne i gotowos¢ do natychmiastowej eksploatacji

e Wymagania dotyczace wykonania ustugi:

o urzadzenie musi by¢ dostarczone, zainstalowane i uruchomione najpdzniej do dnia 17.12.2025
r.;
okres wynajmu trwa do dnia 30.06.2026 r.;
wykonawca zobowigzany jest do reagowania na zgtoszenia awarii w czasie nie dtuzszym niz 24
godziny od momentu powiadomienia przez Zamawiajacego;

o wykonawca zapewni serwis w miejscu instalacji lub odbidr sprzetu na wtasny koszt;
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o w przypadku naprawy trwajacej dtuzej niz 24 godziny — Wykonawca zapewni urzadzenie
zastepcze o parametrach nie gorszych niz urzadzenie podstawowe.
Wymagania dodatkowe:

o urzadzenie musi posiadac¢ deklaracje zgodnosci CE oraz instrukcje obstugi w jezyku polskim;

o wykonawca zobowigzuje sie do ubezpieczenia urzadzenia na czas wynajmu od zdarzen

losowych i awarii;

o wykonawca zobowigzuje sie do zachowania czystosci i bezpieczeristwa w miejscu instalacji.
Miejsce realizacji ustugi: Branzowe Centrum Umiejetnosci dla Przemystu Mody, przy ul. Prezydenta
Lecha Kaczynskiego 35, 80-365 Gdansk (pomocnicza informacja — budynek BCU za Zespotem Szkot
Kreowania Wizerunku w Gdansku - Technikum Nr 9 im. Xymeny Zaniewskiej).

1.2. Ustuga cateringowa - Przerwa kawowa (kazdego dnia szkolen zgodnie z Harmonogramem):

Wymagania minimalne:
o Produkty do przygotowania napojéw z przemystowego ekspresu do kawy, tj. kawa ziarnista,
mleko — bez ograniczen.
o Herbata czarna, zielona i owocowa — fgcznie co najmniej 3 rodzaje w torebkach 2g/porcja —
bez ograniczen.
Dodatki: mleko, cytryna w plasterkach, cukier.
Ciastka kruche, biszkopty lub herbatniki — minimum 60 g na osobe, co najmniej 2 rodzaje.
Woda mineralna gazowana i niegazowana — w butelkach max. 0,5 | lub w dystrybutorach
(minimum 0,5 |/os.).
Wykonaweca zapewni porcelanowa i szklang zastawe stofowg oraz sztu¢ce metalowe. Zastawa bedzie
czysta i nieuszkodzona. Uzyta w trakcie konsumpcji zastawa bedzie na biezgco sprzatana.
Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci uzycia naczyn jednorazowych i plastikowych;
Uzyte obrusy wielorazowe w kolorze biatym muszg by¢ bezwzglednie czyste, wyprasowane i
nieuszkodzone. Zamawiajgcy nie dopuszcza obrusdw jednorazowych;
Napoje goragce zostang podane w naczyniach ceramicznych, napoje zimne beda serwowane w
naczyniach szklanych;
Estetyczne podanie i dekoracja bufetu;
Pojemniki na odpady, wyznaczone miejsce na brudne naczynia;
Przerwa kawowa powinna by¢ zapewniona w wymiarze: 4 godzin dziennie (w godzinach od 10:00 —
14:00) kazdego dnia szkolen, zgodnie z Harmonogramem; Harmonogram realizacji ustugi zostanie
przekazany Wykonawcy na min. 3 tygodnie przed terminem realizacji ustugi. Zamawiajgcy dopuszcza,
ze termin ten bedzie w wyjatkowych sytuacjach krétszy (min. 3 dni przed realizacjg ustugi). Majac na
uwadze czas pozostajgcy do rozpoczecia realizacji ustug, Szczegdétowy harmonogram dla miesiecy
grudzien 2025 oraz styczen 2026 zostat udostepniony w punkcie V niniejszego zatgcznika.
Miejsce realizacji ustugi: Branzowe Centrum Umiejetnosci dla Przemystu Mody, przy ul. Prezydenta
Lecha Kaczynskiego 35, 80-365 Gdansk (pomocnicza informacja — budynek BCU za Zespotem Szkét
Kreowania Wizerunku w Gdansku - Technikum Nr 9 im. Xymeny Zaniewskiej).
Liczba porcji, jak rowniez liczba uczestnikow, grup szkoleniowych i wstepny terminarz szkoler znajduje
sie w tabeli ponize;j.
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Maksymalna liczba positkéw serwowanych dziennie w tym samym czasie wynosi 25, z zastrzezeniem,
Ze precyzyjna godzina dostawy ustalana kazdorazowo zgodnie z Harmonogramem.

1.3. Obiad (kazdego dnia szkolen zgodnie z Harmonogramem):

Wymagania minimalne:

o Zupa—minimum 300 ml/os.

o Danie gtéwne — do wyboru wariant miesny: mieso lub ryba — min. 150 g/os.; dodatek
skrobiowy — min. 200 g/os.; warzywa — min. 150 g/os., lub wariant wegetarianski lub
bezglutenowy: danie gtéwne — min. 200 g/os.; dodatek skrobiowy — min. 200 g/os.; warzywa
—min. 150 g/os.

o Pieczywo do zupy — min. 50 g/os.

o Napdj (sok owocowy lub woda) — min. 200 ml/os.

Positki muszg byé dostarczone w jednorazowych opakowaniach, wraz z kompletem jednorazowych
sztuécow, serwetek i kubeczkow.

Positki obiadowe muszg by¢ dostarczone w formie gorgcej na wskazang przez Zamawiajgcego godzine,
bez koniecznosci ich podgrzewania przed podaniem.

Min. 10% positkéw dostosowanych do specjalnych potrzeb dietetycznych uczestnikdw szkolen, w tym
m.in. dieta wegetarianska, weganska, bezglutenowa, bezlaktozowa. Zamawiajgcy poinformuje
Wykonawce o koniecznosci zapewnienia ww. positkdw specjalnych na min. 3 dni przez realizacja
ustugi, z zastrzezeniem, ze okres ten zostanie skrocony w przypadku szkolen, odbywajacych sie w
grudniu 2025 r.

Positki powinny by¢ zréznicowane pod wzgledem sktadu i rodzaju potraw, tak aby kazdego dnia
oferowany byt inny zestaw, zapewniajacy uczestnikom urozmaicong i petnowartosciowa diete, zgodna
z zasadami zdrowego zywienia.

Harmonogram realizacji ustugi zostanie przekazany Wykonawcy na min. 3 tygodnie przed terminem
realizacji ustugi. Zamawiajacy dopuszcza, ze termin ten bedzie w wyjatkowych sytuacjach krétszy (min.
3 dni przed realizacjg ustugi); Majac na uwadze czas pozostajgcy do rozpoczecia realizacji ustug,
Szczegbtowy harmonogram dla miesiecy grudzien 2025 oraz styczen 2026 zostat udostepniony w
punkcie V niniejszego zatacznika.

Miejsce realizacji ustugi: Branzowe Centrum Umiejetnosci dla Przemystu Mody, przy ul. Prezydenta
Lecha Kaczynskiego 35, 80-365 Gdansk (pomocnicza informacja — budynek BCU za Zespotem Szkot
Kreowania Wizerunku w Gdansku - Technikum Nr 9 im. Xymeny Zaniewskiej).

Godzina realizacji ustugi: Doktadna godzina realizacji ustugi zostanie wskazana przez Zamawiajgcego
najpdzniej na 3 dni przed terminem dostawy, z zastrzezeniem, ze okres ten moze zostac skrécony w
przypadku szkolen odbywajgcych sie w grudniu 2025 r.

Liczba porcji, jak rowniez liczba uczestnikow, grup szkoleniowych i wstepny terminarz szkoler znajduje
sie w tabeli ponize;j.

Maksymalna liczba positkdw dostarczanych dziennie w tym samym czasie wynosi 25, z zastrzezeniem,
Ze precyzyjna godzina dostawy ustalana kazdorazowo zgodnie z Harmonogramem.
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2. USLUGI ZMIENNE (rozliczane na podstawie zrealizowanych ustug, minimalna i maksymalna liczba

planowanych do realizacji ustug znajduje sie w tabeli ponizej)

2.1. Sniadanie serwowane w formie zapakowanego zestawu umieszczonego w opakowaniu zbiorczym

(pakiet na uczestnika)

Wymagania minimalne:
o Zestaw powinien zapewnia¢ co najmniej 400 kcal/os.
o Minimalny sktad zestawu: pieczywo (min. 2 rodzaje — min. 50 g./0s.), produkty biatkowe (np.

jajka, sery, wedliny — min. 70 g/os.), nabiat (np. jogurt, kefir — min. 80 g/os.), warzywa $wieze

(min. 1 porcja ok. 100 g), owoce swieze (min. 1 porcja ok. 100 g), ttuszcze (np. masto —min. 20

g/os.), napoje (kawa, herbata, woda mineralna, soki — min. 200 ml/os.),
Positki muszg by¢ dostarczone w jednorazowych opakowaniach, wraz z kompletem jednorazowych
sztuccow, serwetek i kubeczkow.
Positki i napoje serwowane na ciepto muszg by¢ dostarczone w formie gorgcej na wskazang przez
Zamawiajgcego godzine, bez koniecznosci ich podgrzewania przed podaniem.
Min. 10% positkéw dostosowanych do specjalnych potrzeb dietetycznych uczestnikdw szkolen, w tym
m.in. dieta wegetarianska, weganska, bezglutenowa, bezlaktozowa, lekkostrawna. Zamawiajgcy
poinformuje Wykonawce o koniecznosci zapewnienia ww. positkdw specjalnych na min. 3 dni przez
realizacjg ustugi, z zastrzezeniem, ze okres ten moze zosta¢ skrécony w przypadku szkolen
odbywajgcych sie w grudniu 2025 r.
Positki powinny by¢ zréznicowane pod wzgledem sktadu i rodzaju potraw, tak aby kazdego dnia
oferowany byt inny zestaw, zapewniajacy uczestnikom urozmaicong i petnowartosciowg diete, zgodna
z zasadami zdrowego zywienia.
Harmonogram realizacji ustugi zostanie przekazany Wykonawcy na min. 3 tygodnie przed terminem
realizacji ustugi. Zamawiajgcy dopuszcza, ze termin ten bedzie w wyjatkowych sytuacjach krétszy (min.
3 dni przed realizacjg ustugi). Majac na uwadze czas pozostajacy do rozpoczecia realizacji ustug,
Szczegdtowy harmonogram dla miesiecy grudzien 2025 oraz styczen 2026 zostat udostepniony w
punkcie V niniejszego zatacznika.
Miejsce realizacji ustugi: obiekty zakwaterowania uczestnikdw szkolen zlokalizowane na terenie
miasta Gdanska lub w jego bezposrednim sgsiedztwie. Doktadny adres miejsca realizacji ustugi
zostanie wskazany przez Zamawiajgcego najpdiniej na 3 dni przez terminem dostawy, z
zastrzezeniem, ze okres ten moze zostac skrécony w przypadku szkolen odbywajacych sie w grudniu
2025r.
Godzina realizacji ustugi: Doktadna godzina realizacji ustugi zostanie wskazana przez Zamawiajgcego
najpdzniej na 3 dni przed terminem dostawy, z zastrzezeniem, ze okres ten moze zosta¢ skrécony w
przypadku szkoler odbywajgcych sie w grudniu 2025 r.
Liczba porcji, jak rowniez maksymalna liczba uczestnikow, grup szkoleniowych i wstepny terminarz
szkolen znajduje sie w tabeli ponizej.
Maksymalna liczba positkdw dostarczanych dziennie w godzinach porannych (7:00 — 8:00) wynosi 25,
z zastrzezieniem, Ze precyzyjna godzina dostawy oraz miejsce ustalane kazdorazowo zgodnie z
Harmonogramem.
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2.2. Kolacja serwowane w dwdch wariantach do wyboru, obowigzkowo danie ciepte:

Wymagania minimalne:
o Zestaw powinien zapewnia¢ co najmniej 400 kcal/os.
o Minimalny sktad zestawu: pieczywo (min. 2 rodzaje — min. 50 g./0s.), produkty biatkowe (np.

jajka, sery, wedliny — min. 70 g/os.), nabiat (np. jogurt, kefir — min. 80 g/os.), warzywa $wieze

(min. 1 porcja ok. 100 g), owoce $wieze (min. 1 porcja ok. 100 g), ttuszcze (np. masto — min. 20

g/os.), napoje (kawa, herbata, woda mineralna, soki — min. 200 ml/os.)
Positki muszg byé dostarczone w jednorazowych opakowaniach, wraz z kompletem jednorazowych
sztuccow, serwetek i kubeczkow.
Positki i napoje serwowane na ciepto muszg by¢ dostarczone w formie gorgcej na wskazang przez
Zamawiajgcego godzine, bez koniecznosci ich podgrzewania przed podaniem.
Min. 10% positkéw dostosowanych do specjalnych potrzeb dietetycznych uczestnikdw szkolen, w tym
m.in. dieta wegetarianska, weganska, bezglutenowa, bezlaktozowa, lekkostrawna. Zamawiajgcy
poinformuje Wykonawce o koniecznosci zapewnienia ww. positkdw specjalnych na min. 3 dni przez
realizacjg ustugi, z zastrzezeniem, ze okres ten moze zosta¢ skrécony w przypadku szkolen
odbywajgcych sie w grudniu 2025 r.
Positki powinny by¢ zréznicowane pod wzgledem sktadu i rodzaju potraw, tak aby kazdego dnia
oferowany byt inny zestaw, zapewniajgcy uczestnikom urozmaicong i petnowartosciowa diete, zgodng
z zasadami zdrowego zywienia.
Harmonogram realizacji ustugi zostanie przekazany Wykonawcy na min. 3 tygodnie przed terminem
realizacji ustugi. Zamawiajgcy dopuszcza, ze termin ten bedzie w wyjgtkowych sytuacjach krétszy (min.
3 dni przed realizacjg ustugi). Majac na uwadze czas pozostajgcy do rozpoczecia realizacji ustug,
Szczegdtowy harmonogram dla miesiecy grudzien 2025 oraz styczen 2026 zostat udostepniony w
punkcie V niniejszego zatacznika;
Miejsce realizacji ustugi: obiekty zakwaterowania uczestnikéw szkolen zlokalizowane na terenie
miasta Gdanska lub w jego bezposrednim sgsiedztwie. Doktadny adres miejsca realizacji ustugi
zostanie wskazany przez Zamawiajgcego najpdiniej na 3 dni przez terminem dostawy, z
zastrzezeniem, ze okres ten moze zostac skrocony w przypadku szkolen odbywajacych sie w grudniu
2025r.
Godzina realizacji ustugi: Doktadna godzina realizacji ustugi zostanie wskazana przez Zamawiajgcego
najpozniej na 3 dni przed terminem dostawy, z zastrzezeniem, ze okres ten moze zostac¢ skrécony w
przypadku szkoler odbywajgcych sie w grudniu 2025 r.
Liczba porcji, jak rowniez liczba uczestnikow, grup szkoleniowych i wstepny terminarz szkolen znajduje
sie w tabeli ponizej.
Maksymalna liczba positkéw dostarczanych dziennie w godzinach popotudniowo-wieczornych (18:00
— 20:00) wynosi 25, z zastrzezeniem, ze precyzyjna godzina dostawy oraz miejsce ustalane
kazdorazowo zgodnie z Harmonogramem.
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CZESC 2: UStUGI NOCLEGOWE
USLUGI ZMIENNE (rozliczane na podstawie zrealizowanych ustug, minimalna i maksymalna liczba

planowanych do realizacji ustug znajduje sie w tabeli ponizej)

1. Zakres ustug noclegowych dla uczestnikow:

a.

Wymagania ogolne:

Obiekt noclegowy musi zapewniaé pokoje jednoosobowe (dopuszcza sie pokoje dwuosobowe, pod
warunkiem ich wykorzystania przez jedng osobe) o powierzchni nie mniejszej niz 18 m?, wyposazone
€O najmniej w:

tézko pojedyncze (dtugosé min. 200 cm),

biurko lub stolik z krzestem,

szafe lub garderobe,

stolik nocny z lampka,

telewizor z dostepem do kanatéw satelitarnych lub kablowych,

O O O O O

dostep do bezprzewodowego Internetu (Wi-Fi),

o ogrzewanie.
Kazdy pokdj musi posiadac tazienke z prysznicem/wanng, umywalkg i toaletg, wyposazong min. w:

o reczniki,

o srodki higieniczne (mydto w ptynie lub zel pod prysznic, papier toaletowy),

o lustro,

o wieszak na reczniki.
Lokalizacja obiektu: maksymalnie 45 minut komunikacjg publiczng w godzinach szczytu od miejsca
prowadzenia szkolen, tj. Branzowe Centrum Umiejetnosci dla Przemystu Mody, przy ul. Prezydenta
Lecha Kaczynskiego 35, 80-365 Gdansk (pomocnicza informacja — budynek BCU za Zespotem Szkét
Kreowania Wizerunku w Gdansku - Technikum Nr 9 im. Xymeny Zaniewskiej).
Czes$¢ pokojow dostosowana do potrzeb oséb z niepetnosprawnosciami (min. szerokie drzwi,
przestrzen manewrowa, fazienka z udogodnieniami).
Wykonawca bedzie zobowigzany do zapewnienia odbioru, wifasciwego przechowywania
dostarczonych zestawéw cateringowych (Sniadan i kolacji) przeznaczonych dla uczestnikéw
nocujgcych w obiekcie oraz przekazania ich wskazanym przez Zamawiajgcego uczestnikom, na
podstawie przekazanej listy oséb korzystajacych z ustug wraz ze wskazaniem specjalnych potrzeb.
Odbiér positkdw bedzie odbywat sie w wyznaczonych godzinach, zgodnie z harmonogramem
ustalonym z Zamawiajgcym, w sposdb gwarantujgcy zachowanie odpowiednich warunkéw
higieniczno-sanitarnych oraz temperatury positkdw do momentu ich wydania uczestnikom.
Wykonawca bedzie zobowigzany do zapewnienia prawidtowego przebiegu czynnosci formalnych
zwigzanych z potwierdzeniem korzystania przez uczestnikdw projektu ze wsparcia w postaci noclegdéw
i positkdw ($niadan, kolacji), zgodnie z instrukcjg przekazang przez Zamawiajgcego.

b. Okres swiadczenia ustugi noclegowej:

Noclegi zapewnione zgodnie z Harmonogramem przekazanym przez Zamawiajgcego, nie pdzniej niz na 3 tygodnie

przed datg planowanej rezerwacji. Zamawiajgcy dopuszcza, ze termin ten bedzie w wyjatkowych sytuacjach

krétszy (min. 3 dni przed realizacjg ustugi). Majgc na uwadze czas pozostajgcy do rozpoczecia realizacji ustug,
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Szczegdétowy harmonogram dla miesiecy grudzien 2025 oraz styczen 2026 zostat udostepniony w punkcie V
niniejszego zatacznika.

Zakres ustug noclegowych dla treneréw:

a. Wymagania ogdlne:

Wymagania minimalne: Obiekt noclegowy o standardzie hotelu/motelu kategoria minimum 3
gwiazdek zgodnie z Obwieszczeniem Ministra Sportu i Turystyki z dnia 26 pazdziernika 2017 r.
Lokalizacja obiektu: maksymalnie 45 minut komunikacjg publiczng w godzinach szczytu od miejsca
prowadzenia szkolen, tj. Branzowe Centrum Umiejetnosci dla Przemystu Mody, przy ul. Prezydenta
Lecha Kaczynskiego 35, 80-365 Gdansk (pomocnicza informacja — budynek BCU za Zespotem Szkét
Kreowania Wizerunku w Gdansku - Technikum Nr 9 im. Xymeny Zaniewskiej).

Pokoje jednoosobowe z tazienkami (dopuszcza sie pokoje dwuosobowe, pod warunkiem ich
wykorzystania przez jedng osobe).

Czes¢ pokojéw dostosowana do potrzeb osdb z niepetnosprawnosciami (min. szerokie drzwi,
przestrzen manewrowa, tazienka z udogodnieniami).

Minimalne wyposazenie pokojow: tdézko pojedyncze lub podwdjne, biurko lub stolik, krzesto,
szafa/komoda, telewizor, dostep do Wi-Fi.

b. Okres swiadczenia ustugi noclegowej:

Noclegi zapewnione zgodnie z Harmonogramem przekazanym przez Zamawiajgcego nie pdzniej niz na 3 tygodnie

przed datg planowanej rezerwacji. Zamawiajacy dopuszcza, ze termin ten bedzie w wyjatkowych sytuacjach

krotszy (min. 3 dni przed realizacjg ustugi). Majac na uwadze czas pozostajacy do rozpoczecia realizacji ustug,

Szczegbtowy harmonogram dla miesiecy grudzien 2025 oraz styczen 2026 zostat udostepniony w punkcie V

niniejszego zatacznika.
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V. Wstepny harmonogram ustug cateringowych i noclegowych dla grup szkoleniowych.
Lp. Miesigc Liczba dni Liczba grup Liczba Liczba Liczba ustug Liczba ustug
szkolen szkoleniowych | uczestnikdbw w | uczestnikow/ cateringowych' noclegowych
grupie + trener trenerow dla
facznie uczestnikow/dI
a trenerow?
1. | Grudzien 2025 3 1 10+1 10+1 - Wynajem min. 0 — max. 21/
(1 szkolenie 3- przemystowego min. 0 —max. 3
dniowe) ekspresu do kawy
- Przerwa kawowa - 30
porgcji
- Obiad - 33 porgji
- Sniadanie —
min. 0 max. 21 porcji
- Kolacja —
min. 0 max. 21 porcji
2. | Styczen 2026 10 6 10+1 60+ 6 - Wynajem min. 0 — max. 81/
(5 szkolen 2- przemystowego min. 0 —max. 13
dniowych, ekspresu do kawy
1 szkolenie 3- - Przerwa kawowa —
dniowe) 130 porgcji
- Obiad — 143 porcje
- Sniadanie —
min. 0 max. 81 porcji
- Kolacja —
min. 0 max. 81 porcji
3. Luty 2026 28 10 8grup: 10+1 80+8 - Wynajem min. 0 — max. 297
(2 szkolenia 2- 2 grupy: 15+1 30+2 przemystowego / min. 0 —max. 36
dniowe, - ekspresu do kawy
6 szkolen 3- - -
2 szkolenia 7- _ Obiad - 466 porcji
dniowe) <. .
- Sniadanie —
min. 0 max. 297 porcje
- Kolacja -
min. 0 max. 297 porcje
4. Marzec 2026 28 12 10+1 120+12 - Wynajem min. 0 — max. 218
(4 szkolen 2- przemystowego / min. 0 — max. 32
dniowych, ekspresu do kawy
8 szkoleri 3- - Przerwa kawowa —
dniowych) 320 porcji
- Obiad — 352 porcje
- Sniadanie —
min. 0 max. 218 porcji
- Kolacja -
min. 0 max. 218 porcji
5. | Kwiecieri 2026 21 5 3grupy: 10+ 1 30+3 - Wynajem min. 0 —max. 203
(1 szkolenia 2- 2grupy: 15+1 30+ 2 przemystowego / min. 0 — max. 22
dniowe, ekspresu do kawy

1 Przerwa kawowa obejmuje wytgcznie uczestnikow szkoleA. Wskazana liczba positkdw jest stafa.

Obiad jest przewidziany dla wszystkich uczestnikdw szkolen oraz treneréw. Wskazana liczba positkéw jest stata.
$niadanie i kolacja s3 przewidziane wytacznie dla czesci uczestnikéw szkolen. Liczba éniadari i kolacji jest uzalezniona od zapotrzebowania
zgtoszonego przez uczestnikdw szkolen i jest to liczba zmienna, mieszczaca sie we wskazanych przedziatach.
2 Ustugi noclegowe s przewidziane wyfgcznie dla czesci uczestnikdw szkoler oraz trenerdw. Ich liczba jest uzalezniona od zapotrzebowania

zgtoszonego przez uczestnikow szkolen oraz trenerdw i jest to liczba zmienna, mieszczaca sie we wskazanych przedziatach.
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2 szkolenia 3-
dniowe,

2 szkolenia 7-
dniowe)

60+5

- Przerwa kawowa —
290 porcji

- Obiad — 312 porcje

- Sniadanie —

min. 0 max. 203 porcji
- Kolacja —

min. 0 max. 203 porcji

Maj 2026

17

8
(4 szkolenia 2-
dniowe,
4 szkolenia 3-
dniowe)

10+1

80+8

- Wynajem
przemystowego
ekspresu do kawy

- Przerwa kawowa —
200 porcji

- Obiad — 220 porcji

- Sniadanie —

min. 0 max. 134 porcji
- Kolacja —

min. 0 max. 134 porcji

min. 0 —max. 134
/ min. 0 — max. 20

Czerwiec 2026

3
(2 szkolenia 2-
dniowe,
1 szkolenia 3-
dniowe)

10+1

30+3

- Wynajem
przemystowego
ekspresu do kawy

- Przerwa kawowa - 70
porgcji

- Obiad — 77 porgji

- Sniadanie —

min. 0 max. 47 porcji

- Kolacja —

min. 0 max. 47 porcji

min. 0 —max. 47 /
min. 0 —max. 7

RAZEM

470 + 45

- Wynajem
przemystowego
ekspresu do kawy (od
17.12.2025 -
30.06.2026)

- Przerwa kawowa -
1470 porcji

- Obiad — 1603 porc;ji
- $niadanie -

min. 0 max. 1001
porgcji

- Kolacja -

min. 0 max. 1001
porgcji

Ustugi noclegowe
dla uczestnikow:
min. 0 max. 1001
/

Ustugi noclegowe
dla treneréw -
min. 0 max. 133
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V. Szczegétowy harmonogram ustug cateringowych i noclegowych dla grup szkoleniowych — grudzien 2025 r. i
styczen 2026 r.

Lp. Termin szkolenia | Liczba dni Liczba Liczba ustug Liczba ustug
szkolenia uczestnikow + cateringowych? noclegowych dla
trener uczestnikéw/dla
trenerow®

1. 17-19.12.2025r. 3 10+1 - Wynajem min. 0 —max. 21/
przemystowego ekspresu | min. 0 —max. 3

do kawy

- Przerwa kawowa — 30
porcji

- Obiad — 33 porcje

- Sniadanie —

min. 0 max. 21 porcji

- Kolacja —

min. 0 max. 21 porcji
2. 8-9.01.2026 . 2 10+1 - Wynajem min. 0 —max. 12/
przemystowego ekspresu | min. 0 —max. 2
do kawy

- Przerwa kawowa — 20
porcji

- Obiad — 22 porcje

- Sniadanie —

min. 0 max. 12 porcji

- Kolacja—

min. 0 max. 12 porcji
3. 13-14.01.2026 r. 2 10+1 - Wynajem min. 0 —max. 12/
przemystowego ekspresu | min. 0 —max. 2
do kawy

- Przerwa kawowa — 20
porcji

- Obiad — 22 porcje

- Sniadanie —

min. 0 max. 12 porcji

- Kolacja —

min. 0 max. 12 porcji
4, 15-16.01.2026 r. 2 10+1 - Wynajem min. 0 —max. 12/
przemystowego ekspresu | min. 0 —max. 2
do kawy

- Przerwa kawowa — 20
porcji

- Obiad — 22 porcje

- Sniadanie -

min. 0 max. 12 porcji

- Kolacja —

min. 0 max. 12 porcji
5. 20-21.01.2026 . 2 10+1 - Wynajem min. 0 —max. 12/
przemystowego ekspresu | min. 0 —max. 2
do kawy

3 Przerwa kawowa obejmuje wytagcznie uczestnikdw szkolen. Wskazana liczba positkdw jest stata.

Obiad jest przewidziany dla wszystkich uczestnikdw szkolen oraz treneréw. Wskazana liczba positkéw jest stata.

$niadanie i kolacja s3 przewidziane wytacznie dla czesci uczestnikéw szkolen. Liczba éniadari i kolacji jest uzalezniona od zapotrzebowania
zgtoszonego przez uczestnikdw szkolen i jest to liczba zmienna, mieszczaca sie we wskazanych przedziatach.

4 Ustugi noclegowe s3 przewidziane wytacznie dla czesci uczestnikdéw szkoler oraz trenerdw. Ich liczba jest uzalezniona od zapotrzebowania
zgtoszonego przez uczestnikow szkolen oraz trenerdw i jest to liczba zmienna, mieszczaca sie we wskazanych przedziatach.
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- Przerwa kawowa - 20
porcji

- Obiad — 22 porcje

- Sniadanie —

min. 0 max. 12 porcji

- Kolacja—

min. 0 max. 12 porcji
6. 21-23.01.2026r. 3 10+1 - Wynajem min. 0 —max. 21/
przemystowego ekspresu | min. 0 —max. 3
do kawy

- Przerwa kawowa — 30
porcji

- Obiad — 33 porcje

- Sniadanie —

min. 0 max. 21 porcji

- Kolacja —

min. 0 max. 21 porcji
7. 22-23.01.2026r. 2 10+1 - Wynajem min. 0 —max. 12/
przemystowego ekspresu | min. 0 —max. 2
do kawy

- Przerwa kawowa — 20
porcji

- Obiad — 22 porcje

- Sniadanie -

min. 0 max. 12 porcji

- Kolacja —

min. 0 max. 12 porcji




